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KARINE, CHRISTIAN ET KEVIN LAUVERJAT

SANCERRE ROUGE

APPELLATION : Sancerre

NOM DU VIN : Moulin des Vrilléres

TYPE/COULEUR : Rouge

CEPAGE : 100% Pinot Noir

NATURE DU SOL : Argilo calcaire avec pourcentage d'argile élevé

AGE DES VIGNES: 28ans

VINIFICATION :

Cevin est vinifié a25°. La cuvaison est d'environ douze jours et
il restera une dizaine de mois dans des f(its en chéne anciens
avant d’ ére commercialisé.

RENSEIGNEMENTS ORGANOLEPTIQUES :

Robe rubis bel aspect. Au nez, une profondeur incroyable et une qualité de fruit
remarquable.La bouche confirme une attaque tres franche et des ardmes de fruits
rouges mdrs qui simposent jusqu'en finale, le pur vin plaisir.

SPECIALITES GASTRONOMIQUES EN ACCORD AVEC CE

VIN :
) Servir entre 14° et 16°, cette bouteille accompagnera pendant
o e Ry plusieurs années, la charcuterie, des viandes rouges grillées, de la

volaillerotie, du petit gibier et certains poissons. || est également

Sd]fl_C crre tres apprécié sur des mets épicés.
el RECOMPENSES :
\ecode e / - Médaille d or Gilbert et Gaillard 2016
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- Cité GUIDE HACHETTE 2017

- Double Médaille d'OR - dégustation 2023 - millésime 2020

Karine, Christian et Kévin Lauverjat - Moulin des Vrilleres - 18300 Sury-en-Vaux
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